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Hollandstrafle 16
1020 Wien

Tel. 0699 11 66 00 92

Mi - Fr 13.00 - 21.00
Sa + So 11.00 — 21.00

www.fettundzucker.at
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Fett+Zucker

Berlin-Feeling mit Apfelstreusel

Schauen wir den Kalorien ins Auge! Das hippe Kuchen-
Café in der Nihe des Karmelitermarkts versucht erst
gar nicht, irgendwas zu beschénigen. Mit viel Humor
teilt hier die Architektin IiF ihre Liebe zum Kuchen

mit anderen. Backt grofRartigen Apfelstreusel (vegan),
perfekten Cheese Cake und saftiges Banana Bread.
Gegessen wird an Kiichentischen vom Flohmarkt und
Sofas aus den 60ern, die Wande verzieren getapte
Comics. Lissig und sympathisch, wie man es aus Berlin
kennt. Und perfekt fiir die moderne Version des Damen-
Kranzchens!

Bakery im Hotel Daniel

Urbane Zuckerseiten

Lissig, dass sich das fesche Grazer Design-Hotel Daniel
auch in Wien niedergelassen hat. Noch lassiger: Die
Eingangs-Lobby ist eine Bakery fiir alle! TouristInnen
wie WienerInnen sitzen in dem stylish méblierten, luftig
hellen Loft, chillen, arbeiten (free W-Lan!) und essen.
Die Hauptspeisen: international wie das Publikum. Die
frischen Desserts: aus der hauseigenen Bakery — Creme
Brulée, Cookies, Muffins, gschmackige Wiener Klassiker.
Freut weitgereiste Dessertfreunde und auch Wiener
Zuckergoscherln! Denn hier reist man nicht mit dem
Finger auf der Landkarte, sondern mit dem Finger am
Teller.

LandstrafRer Giirtel 5
1030 Wien
Tel. (01) 901 310

Taglich 6.30 - 1.00
(Kiiche bis 23.00)

www.hoteldaniel.com/
de/vienna/bakery.html
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POC - People on Caffeine

Schlgsselgasse 21
1090 Wien

Mo - Fr 8.00 — 17.00

www.facebook.com/
poccafe
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Kaffee-Purismus in der Kirche

Man muss schon genau schauen, um den Eingang zu
dieser besonderen Coffee-Bar zu entdecken, sie befindet
sich namlich in einem Seitentrakt der Alserkirche!

In dem schmalen Raum mit Rundbogenfenstern,
Eichendielen und alter Werkbank als Tresen, zaubert
Robert Gruber Kaffee in seiner Perfektion. In Amsterdam
hat sich der junge Waldviertler der Wissenschaft der
schwarzen Bohne verschrieben und tiiftelt seither am
vollsten Aroma und luftigsten Milchschaum. Dazu gibt’s
siifle Leckereien von den 12 munchies!

CaffeCouture

Simpel, aber raffiniert

Milch und Kaffee. Mehr steht nicht auf der Karte im
CafféCouture und genauso reduziert gestaltet sich das
ganze Lokal: ein grofier weiler Tisch, eine Handvoll
Sitzplitze, ein Tresen aus lackierten Euro-Paletten und
eine Karaffe mit Wasser zur freien Entnahme. Mehr
braucht es aber auch nicht, denn der Kaffee, der hier

im Mittelpunkt steht, ist schlicht ausgezeichnet. Georg
Branny, Barista und mehrfacher Staatsmeister, widmet
sich der perfekten Crema mit wissenschaftlicher
Priazision. Ubrigens: Der Preis richtet sich danach, wie
viel einem der gute Kaffee wert ist — kénnte teuer werden

)

Garnisongasse 18

1090 Wien

Mo - Fr 8.30 — 17.00

www.caffecouture.com
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Bauernmarkt 10
1010 Wien
Tel. 0699 11 30 11 92

Mo - Sa 11.00 — 23.00

www.gsundesuend.at
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G’sunde Siind

Zwei in Eins: der Shop im Restaurant

Das ist aber mal eine ungewdhnliche Lésung: Sissi
Unterscheider hat sich mit ihrem eigenen Unternehmen
einfach in der Backstube ihres Ex-Chefs im Wiener
Kochsalon Wrenkh einquartiert. Hier kann man nun
tiglich am Tresen des Restaurants zwischen veganen,
glutenfreien und Bio-Desserts wihlen, sie vor Ort
verspeisen oder mitnehmen. Das Sortiment reicht von
zuckerfreiem Tiramisu im Glas (erstaunlich lecker!)
bis zu Himbeer-Muffins. Auf Bestellung backt Sissi
auch Mini-Tértchen oder ganze Kuchen. Und keine
Sorge: Einfach in den Gastraum zu spazieren ist hier
ausdriicklich erwiinscht!

simply raw bakery

Lasst jedes Backrohr kalt

Ein neuer Trend fiir bewusste Schleckerméuler: sifde
Rohkost. Oft vegan, bio und immer unter 42 Grad
zubereitet, damit auch die volle Vitamin-Drohnung
erhalten bleibt. Und noch dazu lecker, wie die simply

raw bakery, ein romantischer Stand voll roher Desserts
am Biomarkt Freyung, beweist. Nix mit Karotten-

Sticks und Selleriestangen, stattdessen: Mohntorte mit
Zitronencreme-Frosting, Schoko-Kuchen mit weifer
Kakao-Brombeercreme, Gliickskekse aus Kokos, Datteln
und Agavenmilch. Mhhhhm, rohkéstlich...

simply raw bakery am
Bauernmarkt Freyung/
Vor dem Schottenstift
Freyung 7

1010 Wien

Fr, Sa 9.00 - 18.00
www.simplyrawbakery.

blogspot.com
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