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COCKIES

1 Glas a 1 Liter
bzw. fiir 26 Cookies
mit ca. 5 cm @
IUTATEN IUBEREITUNG
250 g brauner Zucker Alle trockenen Zutaten in das Glas fiillen. Das Rezept auf ein Kirtchen
190 g Mehl schreiben und dazubinden.
150 g Haferflocken
125 g Rosinen . _— -
1 Pr. Salz : : Coo Lies
470°C
125 ¢ Butter, Dackrols %M
zimmerwarm Heiloludt 4 dlas &
1 Ei Dubber ALMELES 5, e ke
30 ml Milch el il -obbes
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Die Rosinen kénnen ohne Weiteres gegen Schokostiicke jeglicher
,,Farbe®, Nussstiicke oder Gojibeeren ausgetauscht werden.
Sollten die Cookies nicht verschenkt werden, zuerst die zimmerwarme
Butter mit dem Zucker schaumig schlagen, danach das Ei mit der
Milch einriithren. Und zum Schluss alle anderen Zutaten dazugeben.
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HASELNUSSMUFFINS
FHenglich willloammen!

1 ,,Rex “~Flasche 100

IUTATEN IUBEREITUNE
Fiir 12 groffe Muffin- Die trockenen Zutaten — auller den Haselniissen zum Bestreuen — in
formen oder 1 Muffinblech die Flasche fullen. Die Deko-Haselniisse am besten in einem kleinen
Cellophanbeutel an die Flasche binden.
400 g Mehl Das Rezept auf ein Kirtchen schreiben und gleich dazuhingen.
250 g Puderzucker Es lautet:
50 g gebrannte Haselniis-
se, gehackt v : ‘Ul
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50 g Haselniisse, gehackt, Vi 76 wd M '
zum Bestreuen o - Lo oud 480 °’c /&"é%-f
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Ich fille die Muftinmasse am liebsten mit einem Dressiersack ab. Das
geht unheimlich schnell und die Formen bleiben rundherum sauber.
Verwendet man Papierkapseln, empfehle ich, sie doppelt zu nehmen,
damit der Teig nicht auseinanderliuft.
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	Buch gesamt Weihnachten im Glas



